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Projektbeschreibung

Projektlaufzeit: 10/2016 bis 10/2017

Projekttitel: Die glaserne Regionalkiiche Bobingen

Projekttrager: Rainer Naumann Verpachtung (e.K.)

LAG: Regionalentwicklung Begegnungsland Lech-Wertach e.V.
Gesamtkosten:

Forderhohe: 200.000,00 € (liiber LEADER)

Entwicklungsziel:

Kurzdarstellung des
Projekts:

Forderung der Wirtschaftsstruktur sowie von Erwerbsmaog-
lichkeiten in der Landwirtschaft

Es handelt sich um ein Einzelprojekt im LAG-Gebiet des
Begegnungslands Lech-Wertach, das iber LEADER geférdert
werden soll.

Das Projekt umfasst die Planung, den Bau und den Betrieb ei-
nes Gebaudes, das sich in zwei Komponenten aufteilen lasst:
eine glaserne Kiiche zur Herstellung und dem Vertrieb von Er-
zeugnissen regionaler Herkunft (samt Lagermdoglichkeiten) und
einem Schulungsraum zur Sensibilisierung fiir regionale Pro-
dukte. Besonders die Vernetzung mit regionalen Erzeugern und
regionalen Absatzmarkten ist ein Kennzeichen des Projekts. Die
im Zuge der Baumalinahmen ebenfalls zu realisierende Garage
sowie ein auf das Gebdude aufgesetztes Penthouse sind aus
den Projektkosten bereist herausgerechnet und nicht Teil des
Projekts. Aus Transparenzgriinden liegen die jew. Kostenbe-
rechnungen dem Antrag jedoch bei.
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Ausgangslage und Prob-
lemstellung:

Verlust der regionalen Identitdt durch fehlende regionale Vermarktung

Die Region Begegnungsland Lech-Wertach ist gekennzeichnet mit Bevol-
kerungswachstum durch Zuzug. Die Kommunen weisen regelmafig neuen
Wohnraum aus, es besteht die Gefahr der Anonymisierung, da nur schwer
gewahrleistet werden kann, dass die Neubirger/innen auch integriert
werden koénnen. Ein wichtiger Baustein fiir die Integration ist deshalb die
Identitatsstiftung, diese wird in der Regel zum grof3en Teil tiber regionale
Produkte erreicht (z.B. Miinchner Weiwurst, Wittelsbacher Weideochse,
etc.). Die Prasentation und Darstellung von regionalen Produkten als iden-
titatsstiftendes Merkmal ist im Begegnungsland Lech-Wertach allerdings
nur sehr schwach ausgepragt.

Wertschépfungsketten fiir regionale Produkte sind kaum vorhanden

Dariber hinaus ist die Versorgungsinfrastruktur im Begegnungsland Lech-
Wertach stark auf Supermarkte und Discounter ausgelegt (max. 5 Minuten
mit dem Auto zum nachsten Supermarkt), Dorflaiden oder Hofladen sind
ob dieser Konkurrenz kaum vorhanden, da nicht tragfahig. Somit sind fiir
regionale Erzeuger - die es durchaus in stattlicher Anzahl gibt — kaum Ab-
satz- oder Prasentationsmoglichkeiten vorhanden. Somit bestehen kaum
regionale Wertschopfungsketten fiir regionale Lebensmittel.

Veranderte Konsumgewohnheiten der Einwohner

Diese Situation beglinstigt auch die Veranderung bei den Essgewohnhei-
ten und im Konsumverhalten der Menschen in der Region:

Oft wird nur preisbewusst im Discounter am Ortsrand eingekauft, die
Transportwege der Lebensmittel und die damit einhergehende Umweltbe-
lastung spielt in der Kaufentscheidung kaum eine Rolle.

Oftmals werden nur Fertigprodukte gekauft, die mit kiinstlichen Ge-
schmacksverstarkern und Aromen arbeiten, einen hohen Zucker- oder
Salzgehalt aufweisen, und somit kein natiirliches Geschmackserlebnis
ermdoglichen.

Kaum Sensibilisierungsmaglichkeiten fiir regionale Produkte vorhan-
den

Es gibt bis auf wenige Hofladen kaum Einrichtungen, die fiir regionale Pro-
dukte sensibilisieren oder Verarbeitungsprozesse aufzeigen.

Kaum Méglichkeiten zur Ernahrungsbildung vorhanden

Die Information Gber regionale Lebensmittel, deren Ursprung und hand-
werkliche Verarbeitung erfolgt bisher weder in schulischen Einrichtungen
noch in Kindertagesstatten, bzw. nur in geringem Umfang. Es besteht kei-
ne Einrichtung, die Erwachsene umfassend iber umwelt- und qualitatsbe-
wusste informiert.

Aufgrund dieser Ausgangslage die Ziele in der LES der LAG Begegnungs-
land Lech-Wertach gefahrdet.
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Projektbeschreibung:

(Hintergrund, Inhalte und
Nutzen des Projekts)

An- und Neubau am bestehenden Geschaftshaus in der Poststral3e
30, 86399 Bobingen

Der Bau besteht aus einer Kiiche inklusive Lager- und Kiihimog-
lichkeiten und einem Schulungsraum fiir Kinder- und Erwachse-
nenbildung

Regionale Kiiche fiir Versorgungsnetzwerk (im UG und EG, s.
Bauplanung)

- 1 Kliche mit 4 Arbeitsflachen

- verschiedene Kiihlraume (je fiir Fleisch-Wurst, Kdse, Gemdse)
- Tiefkiihlraum

- 1 Spulkiiche

- 1 Trockenlager, Umkleideraume, Sanitdaranlagen

- zusatzliche Schaffung von Arbeitsplatzen (geplant: 1,5 AK auf 4,0
AK)

Produktion von Gerichten aus regionalen Produkten zur Versor-
gung von: Schulen, KiTa’s, Firmen, Vereine und Privatpersonen

Schulungskiiche/Kursraum (1. OG, s. Bauplanung):
- 1 groB3e Arbeitsflache fiir bis zu 20 Kursteilnehmer

- 2 mobile Kiichenblocks fiir Kochvorgange (flexibel stellbar und
einsetzbar fiir verschiedene Arten von Veranstaltungen und Kur
sen, auch extern)

- Tische & Stihle (bis zu 60 Stiick), Leinwand, Beamer
- Beschallungstechnik

Schaumetzgerei (s. Bauplanung):

Ist bereits bestand, eine groe Glasfront ermdglicht von auBen den
Blick in die Fleisch- und Wurstproduktion. Konzeptionelle Ver-
knlpfung mit Schulungskiiche und den Veranstaltungen ist gege-
ben.

Veranstaltungen/Aktionen/Sensibilisierung
- eigens beworbene Kurse durch die Metzgerei Naumann

z.B. Kurse zur Wurstherstellung, vom Fleisch=>zur Wurst—> auf den
Grill=> auf den Tisch; Kochen ohne Zusatzstoffe mit regionalen
Produkten

- Kurse fiir regionale Erzeuger als Veranstalter (Mietbarkeit), vhs-
Kurse mit Bezug zu regionalen Produkten

- Kurse fiir Kindergartenkinder und Schulen, Ferienprogramm
- Seniorenkochen mit regionalen Produkten
- Kochen fiir Migranten/Asylbewerber mit regionalen Produkten
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- Single- und Parchen-Kochkurse

Netzwerkpartner/Produkte (anvisiert):

Voraussetzung: wo moglich, Produkte aus dem Begegnungsland Lech-
Wertach (nicht zwangslaufig Bio-Standard)

- regionale Eierhandler

- Bauern, Landwirte: Gemuse, Fleisch, Kartoffeln (z.B. Frisch-Hof, Pfander-
Hof, Deuringer Hof, Zerrle, Kistler-Hof, etc.)

- Obst- und Gartenbauvereine (Mostereien, etc..)
- Backer, Mihlen (Schuster Miihle, Kunstmiihle Hefele)

Offentlichkeitsarbeit:

- Info-flyer

- Tag der offenen Tiir

- regelmafiges Kursprogramm

- soziale Netzwerke, Homepage, etc...
-VO in den SonnenSeiten, a.tv

Projektziele:

Allgemeine Projektziele:

Sicherung des regionalen Geschmacks in Bezugnahme von regio-
nalen Rezepturen, regionalen Lieferanten und Rohstoffen aus der
Lech-Wertach-Region.

Forderung der Sicherung des regionalen Handels.

Erhaltung der bestehenden Arbeitsplatze durch Ausbau der Koch-
kompetenz

Anpassung der Dienstleistungskompetenz an den neu entstehen-
den Herausforderungen des regionalen Marktes (demografischer
Wandel, Kochkompetenz der einzelnen Haushalte, Bequemlich-
keitsdenken der Konsumenten, Schnelllebigkeit — keine Zeit zum
Kochen)

Schaffung neuer Arbeitsplatze durch Er6ffnung weiterer Arbeits-
felder (Koch- und Erndhrungsschule, qualifizierte Herstellung von
verzehrfertigen Suppen-, SoBen- und Fleischspezialitaten, Umset-
zung einer regionalen Linie von Gewiirzen und Olen). Notwendiger
Ausbau der bestehenden Geschéftsfelder, wie das Herstellen von
frisch gekochten Essen von Kindergarten und Schulen, sowie die
permanente Erweiterung unserer Partyservice- und Cateringabtei-
lung.




B e g e gn umngs | and

LECHWERTACH

Projektbeschreibung

Transparenz in Bezug auf Lebensmittelkunde durch das Schaffen in
der Kiiche, wodurch Interessenten die Moglichkeit erhalten auBer-

halb des Hygienebereichs Einblicke in Koch- und Herstellungspro-

zesse bekommen.

Erhéhung von Effizienz und Volumen durch das Errichten einer
zentralen Kiiche, von der aus die gesamte Lech-Wertach-Region
beliefert werden kann.

Ausbau des eigenen Ansehens als nachhaltiger Kompetenztrager
fur regionale Spezialitaten im Hinblick auf die Herstellung der Pro-
dukte und Weitergabe des Know-hows.

Verbesserte Nachhaltigkeit durch Einbezug der Rohstoffe aus
der heimischen Region und Unterstiitzung von Unternehmen,
Vereinen und wohltdtigen Organisation aus dem direkten
regionalen Umfeld.

Wirkung in den Entwicklungszielen der LES:

E2: Forderung der Wirtschaftsstruktur sowie von Erwerbsmaglichkei-
ten in der Landwirtschaft

HZ1: Umsetzung von drei MaBnahmen zur Vernetzung der Unternehmen
im Begegnungsland Lech-Wertach

Die Vernetzung von regionalen Erzeugern und Absatzmark-
ten ist wesentlicher Projektbestandteil, dies fordert regiona-
le Wertschépfungsketten im Sinne der LES

HZ2: Umsetzung von mind. drei MaBBnahmen zur Stédrkung heimischer
Erzeuger oder regionaler Produkte

- Sicherung der Erwerbsmdglichkeiten regionaler Erzeuger durch spezielle
Ausrichtung auf diese Produkte Erhaltung der bestehenden Arbeitsplatze
durch Ausbau der Kochkompetenz

-Anpassung der Dienstleistungskompetenz an den neu entstehenden Her-
ausforderungen des regionalen Marktes (demografischer Wandel, Koch-
kompetenz der einzelnen Haushalte, Bequemlichkeitsdenken der Konsu-
menten, Schnelllebigkeit - keine Zeit zum Kochen)

- Schaffung neuer Arbeitsplatze durch Er6ffnung weiterer Arbeitsfelder
(Koch- und Erndhrungsschule, qualifizierte Herstellung von verzehrfertigen
Suppen-, SoBen- und Fleischspezialititen, Umsetzung einer regionalen
Linie von Gewiirzen und Olen). Notwendiger Ausbau der bestehenden
Geschaftsfelder, wie das Herstellen von frisch gekochten Essen von Kinder-
garten und Schulen, sowie die permanente Erweiterung unserer Partyser-
vice- und Cateringabteilung.
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HZ5: Stdrkung der Ortszentren als Wirtschaftsrdume sowie der
wohnortnahen Versorgungsinfrastruktur
Die geplante MaBnahme wird zentrumsnah in Bobingen umgesetzt;
Erh6hung von Effizienz und Volumen durch das Errichten einer zentralen
Kiiche, von der aus die gesamte Lech-Wertach-Region beliefert werden
kann.

E4: Bedarfsgerechter Umgang mit den natiirlichen Ressourcen und
den Auswirkungen des Klimawandels

Verbesserte Nachhaltigkeit durch Einbezug der Rohstoffe aus unserer hei-
mischen Region und Unterstlitzung von Unternehmen, Vereinen und
wohltatigen Organisation aus unserem direkten regionalen Umfeld.

HZ5: Unterstiitzung von mind. zwei Projekten zur Férderung kurzer
Transportwege im Handel

Wird erreicht durch Fokussierung auf regionale Erzeuger und Absatzmark-
te

Weiteres Ziel:

- Identitatsstiftung durch Sensibilisierung fiir regionale Produkte
= Beitrag zum LES-Hauptziel

Innovative Aspekte des
Projekts:

Der Aspekt einer glasernen Kiiche, die nur (wo moglich) mit regionalen
Lebensmitteln kocht und parallel einen Schulungsraum anbietet, ist inno-
vativ. Ebenso der geplante umfassende Vernetzungsansatz mit regionalen
Erzeugern und Absatzmarkten ist fiir das LAG-gebiet innovativ.

Bezug des Projekts zu
den Themen ,Umwelt"
und , Klima™

Das Projekt fordert kurze Transportwege und sensibilisiert flir eine nach-
haltigere Lebensweise und Erndhrung.

Bezug des Projekts zum
Thema ,Demographie™:

- Jede Altersgruppe kann am Projekt partizipieren und lernen,

- geplante Integrationskochkurse;

-> somit kann ein mittelbar ein Beitrag zum Miteinander der Generationen
und Kulturen durch das Projekt generiert werden

Bedeutung des Projekts
fiir das LAG-Gebiet:

Wichtige Bedeutung, da hier beispielhaft aufgezeigt werden wird, wie re-
gionale Wertschopfungskreislaufe; durch die Verwendung des LAG-Logos
auf jeder projektbezogenen Publikation starkt das Begegnungsland sein
Image als Region mit hochwertigen regionalen Produkten.
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Einbindung von Biirgern,
Vereinen o. a. in das Pro-
jekt:

Vereine, Biirger und Unternehmen werden bereits in der
Umsetzungsphase beteiligt (Netzwerkpartner aufbauen, z.B. Gartenbau-
vereine, etc.). Spater sind die Raumlichkeiten fiir alle Interessierten grund-
satzlich zuganglich bzw. erlebbar.

Vernetzung des Projekts
in der Region / ggf. iiber-
regionale Vernetzung:

Die Vernetzung mit regionalen Erzeugern und Absatzmarkten ist wesentli-
ches Merkmal des Projekts.

Erwartete nachhaltige
Wirkung / Sicherung von
Betrieb und Nutzung des
Projekts:

Die Firma Rainer Naumann ist eng in der Region verwurzelt und ein
Traditions-Familienbetrieb. Die wirtschaftliche Kalkulation des Projekts ist
plausibel. Die Konzeption des Projekts ist darauf ausgelegt, nachhaltig re-
gionale Wirtschaftskreislaufe zu starken, das Image der Region zu starken
und Netzwerke aufzubauen. Somit ist ein nachhaltiger Betrieb zu erwarten

Voraussichtliche
Folgekosten:

Die anfallenden Betriebskosten werden entsprechend des Businessplans
durch den Projekttrager ibernommen.
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Beitrag zur
Nachhaltigkeit:

(Okonomie, Okologie, Sozia-
les)

Okologie:
Forderung von kurzen Transportwegen und Sensibilisierung fir die natdir-
lichen Ressourcen der Heimat

Okonomie:
Starkung der regionalen Wertschopfungsketten

Soziales:

Bildungs- und Erlebnisveranstaltungen fiir Kindergarten, Behinderten-
gruppen und Senioren (non-profit); Sicherung und Schaffung von Arbeits-
platzen

Faktoren / statist. Merk-

male zur Evaluation bzw.

fiir Monitoring

(Wie kann die Wirkung des
Projekts gemessen werden?)

- Tagliche Produktionszahlen
- Buchungszahlen der Koch- und Ernahrungskursen
- Betriebswirtschaftliche Auswertung des Unternehmens

Projekttrager:
(mit Kontakt)

Projektleitung:
(mit Kontakt)

Firma Rainer Naumann
Poststrafle 30
86399 Bobingen

08234-3625
office@metzgerei-naumann.de

Rainer Naumann
Poststralle 30
86399 Bobingen

08234-3625
office@metzgerei-naumann.de

Bobingen, 14.07.2016

Rainer Naumann (e.K.)
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