Projekt:
Neues Obst- und Gartenbauzentrum mit Mosterei
des Gartenbauvereins Konigsbrunn e.V.

Der Verein flr Gartenbau und Landespflege Kénigsbrunn e.V. besteht seit
dem 30.12.1900 und ist ein gemeinnutziger Verein. Der Verein betreibt
flr seine Mitglieder und Blirger aus Kénigsbrunn und der gesamten Region
eine Mostanlage die 1981 in Betrieb ging. Wir sind in der St.-Johannes-
Str. 42 in Kdnigsbrunn untergebracht. Die 81 m2 groBe Unterkunft mit
Mosthaus platzt aus allen Nahten. Anhanger und andere Gegenstande
muissen im Mosthaus gelagert werden. Aus hygienischen Grunden sind
diese Gegebenheiten aus heutiger Sicht nicht mehr vertretbar. Auch flr
Lehrveranstaltungen (Baumschneidekurs, Krautstampfen flr Kinder usw.)
steht kein Raum zur Verfligung. Die Werkzeugausgabe ist Uberflllt und es
mussen verschiedene Gerate erst ausgeraumt werden um an die hinteren
Gartenwerkzeuge zu gelangen.

Um den Anforderungen in Zukunft gerecht zu werden, planen wir deshalb
einen Neubau mit ca. 200 m2 Nutzflache.

Lage und Ort des neuen Obst- und Gartenbauzentrums
mit Mosterei

Das Grundstlick fur das neue Obst- und Gartenbauzentrum wird von der
Stadt Kénigsbrunn bereitgestellt. Es liegt an der Egerlanderstr. in
Kdnigsbrunn, eingebettet zwischen der Realschule und den Sportanlagen.
Das Obst- und Gartenbauzentrum mit Mosterei soll eingebunden werden
in den Gringurtel mit einer Streuobstwiese, Blumenwiese und Lehrgarten.

Gliederung und Aufteilung des neuen Obst- und
Gartenbauzentrums mit Mosterei

Im neuen Obst- und Gartenbauzentrum wird neben dem Biro ein
Seminarraum, eine Kleinkliche, Toiletten, eine Werkstatt, ein Lager, die
Werkzeugausgabe und die Mosterei untergebracht.

- Das Blro soll Platz bieten fur die Akten, PC und Schreibtisch um die
taglichen Schreibarbeiten und Planungen flur die Mitglieder,
Seminare und Gaste durchflihren zu kénnen.

- Einen groBen Teil wird der Seminarraum einnehmen. Dieser soll fur
ortliche und Uberoértliche Veranstaltungen bereitstehen. Zurzeit wird
der monatliche Akademieabend in Gaststatten durchgefihrt, wo oft
Stérungen durch andere Gaste den Ablauf beeinflussen. Bei den
jetzigen monatlichen Veranstaltungen des Gartenbauvereins
Kdnigsbrunn werden z.B. Themen wie ,Baumschnitt im Frihjahr",
Verarbeitung und Haltbarmachung von Obst und Gemiuse oder
Schadlingsbekampfung ohne Gift behandelt. Bei den Vortragen und
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Workshops sind meist 20 bis 30 Teilnehmer anwesend, die aus der
gesamten Region kommen. Neben Mitgliedern des Gartenbauvereins
Kdnigsbrunn e.V. sind immer wieder Blrger aus Augsburg, Bobingen
und aus dem Landkreis zu Gast. Auch die immer wiederkehrenden
Veranstaltungen wie ,Sauerkraut selbst gemacht™ kénnten im
Seminarraum mit den Kindern und Jugendlichen stérungsfrei
durchgefliihrt werden. Aufgrund der beengten Raumlichkeiten
mussten die Kinder und Jugendlichen bisher auf der StraBe stehen.
Im neuen Seminarraum ist dann gentgend Platz um die
Veranstaltungen fir Schulen und Kindergarten gefahrlos durch zu
fuhren.

Nach dem Bau des Obst- und Gartenbauzentrums mit Mosterei
kdnnen endlich Vortrage flr die Blurger aus Kénigsbrunn und aus der
Region abgehalten werden mit Themen wie z.B.:

- Wie bepflanze ich meinen Reihenhausgarten,

- Wie habe ich das ganze Jahr blihende Pflanzen

- Wie unterstltze ich die Bienen und andere Insekten in meinem
Garten?

Neu in der Region wird sein, dass nach den Vortragen die Praxis in
den Lehrgarten um das Obst- und Gartenbauzentrum betrachtet
werden kann.

Auch der Kreisverband des Gartenbauvereins kann auf den
Seminarraum fir verschiedene Veranstaltungen zurtckgreifen.
Lehrgange, Veranstaltungen zum Erfahrungsaustausch der
Gartenbauvereine und Anderes werden in Zukunft im Obst- und
Gartenbauzentrum des Gartenbauvereins Kénigsbrunn durchgefthrt.
Eine Veranstaltungsstatte die flir den ganzen Kreis eine
Bereicherung darstellt.

Toiletten und eine Kleinklche sind zum Wohle der Besucher
unabdingbar.

Ebenfalls einen groBen Teil wird die Werkzeugausgabe im neuen
Obst- und Gartenbauzentrum einnehmen. In dieser werden die
Leihgerate wie z.B. Anhanger, Wippsage, Spalter, Vertikutierer,
Hacksler und viele andere Gerate den Platz einnehmen. Aufgrund
der immer gréBer werdenden Nachfrage missen mehr Gerate
angeschafft werden.

Gerade der begehrte Werkzeugverleih ist das Kernstlick der Arbeit
des Gartenbauereins Kénigsbrunn. Mitglieder kédnnen hier alle
Gerate die sie fur ihren Garten brauchen ausleihen - sich einweisen
lassen und dann flr den Mietzeitraum mitnehmen.
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Nach dem Motto ,Mach die Garage leer und geh zum GBV
Kénigsbrunn™ wollen wir die Blirger noch mehr animieren die
Gartengerate zu leihen anstatt zu kaufen. Viele Gartengerate im
privaten Bereich werden jahrlich nur ein bis zwei Mal gebraucht und
nehmen dann in der Garage den Platz weg.

Mit dem Gerateverleih wird die Umweltbelastung wesentlich
geringer, wenn mehre Blrger sich ein Gerat teilen. Die Herstellung
und oft umweltbelastende Entsorgung von vielen Geraten entfallen.
Auch die Gefahr von hauslichen Unfallen wird verringert, da z.B.
unsere Hochdruckreiniger sowie andere Gerate jahrlich Gberpruft
werden. Von Privatpersonen wird das in der Regel nicht gemacht.
Viele Teile wie z.B. Schlduche werden nicht durch den Gebrauch
defekt, sondern durch Alterung und Sonnenbestrahlung.

In unserer Werkzeugausgabe werden auch Samen fur Rasen - aber
auch vor allem den begehrten Samen fir Blumenwiesen verkauft.
Unsere ehrenamtlichen Mitarbeiter in der Werkzeugausgabe kdnnen
auch durch Rat und Hilfe die kleinen gartnerischen Probleme im
Hausgarten beseitigen helfen. Daher kommen auch immer wieder
Anregungen fur Vortrage.

Wichtig ist auch, dass durch das gréBere Platzangebot im Innen-
und AuBenbereich, eine Einflihrung in die verschieden Leihgerate
gewahrleistet ist.

Mosthaus und Erneuerung der Mostanlage

Im Obst- und Gartenbauzentrum soll auch die Mostanlage ihre neue
Heimat bekommen. Es werden von den Kunden Apfel, Quitten und Birnen
angeliefert und verarbeitet. Nach Kundenwunsch wurde bis jetzt der Saft
als Rohsaft oder pasteurisiert in BagInBox-Beutel abgeflllt. Der Rohsaft
wird in den von den Kunden bereitgestellten Behaltern abgefllt.

Die angelieferten Friichte werden gewaschen, gehackselt und in einer
personalaufwendigen Packpresse gepresst. Der gewonnene Rohsaft kann
vom Kunden direkt oder auch gefiltert und pasteurisiert in Beutel
mitgenommen werden.

Wichtig fur uns war und ist, dass jeder Kunde den Saft von seinen eigenen
Frichten bekommt.

Dies wird gewahrleistet durch zwei verschiedene Edelstahlauffangbehalter.
Wahrend ein Behalter pasteurisiert wird, kann der Saft des nachsten
Kunden in den anderen Behalter geflllt werden. Die Frichte des nachsten
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Kunden kénnen erst nach Leerung eines Behalters gepresst werden, um
eine Trennung der Safte zu gewahrleisten, was in der Regel ohne
Wartezeit von Statten geht.

Beim Gartenbauverein Kénigsbrunn wird auch Wert darauf gelegt, dass
der Kunde einen naturtriben Apfelsaft mit allen Nahrstoffen und
Vitaminen bekommt. Deswegen wird er nur mit einem Durchlauffilter
gefiltert und nicht zentrifugiert.

Der Kunde soll einen hochwertigen, naturtriben Saft von seinen eigenen
Frichten bekommen.

Der Saft wird im Gegensatz zur Lohnmosterei ohne Zusatzstoffe auf
schonende Weise hergestellt.

Um den Kunden ein HéchstmaB an Qualitat, Effizienz und Hygiene bieten
zu kénnen muss unsere Mostanlage auf den neuesten Stand gebracht
werden.

Beitrag zum Umweltschutz

Einer der Hauptgrinde jedoch ist, einen erheblichen Beitrag zur
Umweltentlastung zu leisten und auch fir die Gesundheit des Kunden
Sorge zu tragen. Deswegen stellen wir die Abflllung in BagInBox-Beutel
ein und stellen die Mostanlage auf Flaschenabfillung um.

Die Plastikbeutel belasten in einem groBen MaBe die Umwelt. Viele werden
nicht ordnungsgemaB entsorgt und bilden deswegen einen erheblichen
Einschnitt in die Natur. Plastik verrottet nicht und stellt ein immer
gréBeres Problem in unserer Umwelt dar.

Nachweislich kann Plastik (insbesondere die beinhaltenden Weichmacher)
Allergien auslésen und ist auch krebserregend. Uber die Plastikbeutel
kdnnen gefahrliche Substanzen in unserem Kérper eindringen und unseren
Hormonhaushalt durch einander bringen. Substanzen von Plastik werden
im Blut nachgewiesen!

Glasflaschen dagegen sind nicht Gesundheitsschadlich und sondern keine
Stoffe ab, kdnnen gewaschen und wiederverwendet werden. Bei einer
Entsorgung der Flaschen in die Glascontainer wird das Glas wieder
eingeschmolzen und daraus neue Flaschen produziert.

Eine Flaschenwaschanlage - die auch fur die Kunden bereitgestellt wird -
ist Garant der Wiederverwertung der Flaschen.

Eine Befragung der Mitglieder und Kunden der Mosterei ergab, dass fast
alle bereit sind auf Flaschen umzustellen. Nur etwa 5% der befragten
Kunden moéchten weiterhin Beutel. Sie sehen den Vorteil in der besseren
Lagerung.
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Planung und Umgestaltung der Mostanlage

Von den verschiedenen Herstellern wurde eine Module Mostanlage,
abgestimmt auf die Durchlaufmenge, vorgeschlagen:

Waschanlage mit Ratzmuhle, Siebbandpresse, Saftsammelwanne,
Blrstenreinigungsmodul, Eckrohrsieb-Kombination, Pasteurisieranlage,
Reihenfuller fur Flaschen, Flaschenbirstmaschine und
FlaschenverschlieBmaschine.

Notwendige Maschinen zur Umsetzung des Projekts:

Die bestehende Wasch- und Mahlanlage ist aus nicht mehr zuldssigen
Gussteilen (mit vielen Roststellen) und wird durch eine Edelstahlanlage
ersetzt.

Die bestehende Packpresse Marke Voran (Uber 35 Jahre alt) ist aus
Gusseisen und der Presszylinder ist undicht. Eine Reparatur wird nicht
mehr vom Hersteller gemacht, da aus hygienischen Grinden Edelstahl
vorgeschrieben ist.

Eine neue Bandpresse entspricht den vorgeschriebenen
Hygienevorschriften und wird von einer Person bedient. Dadurch wird der
Personalaufwand erheblich reduziert, da bisher fur den gleichen
Arbeitsaufwand drei Personen ndtig waren. Es werden Kosten fur den
Kunden gespart und ehrenamtliche Arbeit reduziert. Gerade heute stehen
bei den Vereinen immer weniger ehrenamtliche Helfer zur Verfligung.
Damit kann der Gartenbauverein Kénigsbrunn e.V. seine Dienstleistung
fur die Blrger und Mitglieder auch in Zukunft sichern.

Durch den technischen Fortschritt entfallen viele kérperlichen Arbeiten und
es kénnen mehr ehrenamtliche Helfer gewonnen werden.

Im Gegensatz zu einer Packpresse ist die Bandpresse selbstreinigend
(Anschluss eines Hochdruckreinigers), was aufwendige Reinigungsarbeiten
und auch Reinigungsmittel spart. Auch umweltfreundliche Mittel brauchen
lange bis sie in der Natur abgebaut sind.

Die bisher mindestens 2stiindige Reinigungsarbeit nach dem Mosten kann
erheblich reduziert werden.

Bei Bandpressen werden im Gegensatz zur Packpresse, die zerkleinerten
Apfel nicht in Tiicher eingewickelt und per Hydraulikstempel gepresst,
sondern die zerkleinerten Apfel (Maische) werden auf einem Band, das
Uber mehrere Presswalzen lauft gepresst. Dies erlaubt ein kontinuierliches
Pressen, d.h. die Maische kann ohne Unterbrechung auf das Band
aufgebracht werden, eine Unterbrechung des Pressvorgangs ist damit
Uberfllssig. Unter den Presswalzen befindet sich die Saftwanne, die den

Seite 5von 10



Projekt:
Neues Obst- und Gartenbauzentrum mit Mosterei
des Gartenbauvereins Konigsbrunn e.V.

Saft auffangt und in Bottiche flir den Separator weiter pumpt. Die
ausgepressten Apfel (der Trester) werden am Ende vom Band abgestreift.
Die gesamte Bandpresse ist aus Edelstahl gefertigt und durch die
Reinigung mit Blrsten- und Hochdruckreinigung ist ein Optimum an
Hygiene gewahrleistet.

Ein Durchlauf Doppelfilter ermdglicht die Reinigung eines Filters, ohne

dass die Produktion gestoppt werden muss. So kann durchgangig ohne
Wartezeiten gemostet werden.

Der Plattenpasteur erhitzt den Saft auf seine optimale Temperatur zur

Haltbarmachung.

Um einen reibungslosen Ablauf zu gewahrleisten wird ein mit sechs
Zapfstellen ausgelegter Flaschenabflller angeschafft.

Flr die Wiederverwertung der Flaschen ist eine Flaschenwaschanlage
notwendig.

Ein Flaschenpfandsystem garantiert, dass der GroBteil der Flaschen wieder
zurickkommt und wiederverwertet wird

In der 26 m2 groBen Werkstatt und Lager findet eine Werkbank und
Werkzeug das flur anfallende Reparaturen notwendig ist Platz. Der groBte
Teil des Raumes wird als Flaschenlager genutzt.

Ein Bliro, Toiletten und eine Kleinktche schlieBen sich den Arbeitsraumen
an.

Mit 44 m2 nimmt der Seminarraum den notwendigen Platz flir Schulungen
und Veranstaltungen ein. Ausgestattet mit PC und LED-Fernseher kdnnen
Lehrfilme, Prasentationen und andere Vorstellungen den Besuchern
gezeigt werden. Dieser Lehrsaal ist gerade fur die Schulungen und
Seminare ein wichtiger Bestandteil des Obst- und Gartenbauzentrums.
Von hier aus fuhrt die Theorie in die AuBenanlagen zur Praxis.

AuBenanlage des Obst- und Gartenbauzentrums mit
Mosterei

Im auBeren Bereich werden Kurzparkplatze fir Kunden zum Einladen der
Gerate bereitgestellt. Im weiteren Bereich des Obst- und
Gartenbauzentrums mit Mosterei werden verschieden Lehrgarten
angelegt.

Es werden zwei kleine Garten — wie sie bei Reihen- oder
Doppelhaushalften vorhanden sind - entstehen. Sie sollen zeigen welche
Pflanzen vom Wuchs und der GréBe passend sind fir die kleinen Garten.
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Es wird gezeigt, wie man das ganze Jahr Gber einen blihenden Garten mit
einer entsprechenden Bepflanzung hat. Bienen und Schmetterlinge sollen
sich in unseren Garten wohl fihlen.

Ein Beispiel soll auch zeigen, dass neben einem ,Sportrasen™ auch noch
eine Blumenwiese Platz auf der kleinen Flache hat. Wir wollen den Blrgern
vermitteln, dass ein kleines Biotop in jedem Garten Gefallen findet. Der
Familie mit ihren Kindern den Wert von Natur vor dem Hause
nahebringen.

Um unseren zukunftigen ,Naturschitzern® den Umgang mit Pflanzen und
Gemise vor zu stellen, werden verschiedene Hochbeete angelegt. Diese
kénnen dann von den Kindergarten und Schulen bepflanz werden. Die
Kinder und Jugendlichen kénnen ihre Salate und ihr Gemuse anpflanzen
und anschlieBend ernten. Wichtig flir uns ist, dass sie lernen das Gemduse
und die Salate biologisch an zu bauen - so wie sie es auch zu Hause
machen kdénnen. Klar - nach der Ernte wird ihnen im Seminarraum
gezeigt, wie sie es haltbar machen kénnen und sie dann auch im Winter
ihre Vitaminspritze bekommen. Omas Erfahrungen mit ,Einwecken,
Milchscharfen, dérren oder einlegen® leben neu auf und geben
Anregungen fir mehr Eigenanbau im eigenen Garten. Wichtig ist auch,
dass vor allem die Kinder und Jugendlichen lernen, welche Pflanzen und
Beeren, Frichte und Krauter essbar sind. Hier wollen wir auch die
Kooperation mit Schulen und Kindergarten weiter ausbauen. Das Gelande
liegt optimal neben der Realschule und Mittelschule Kénigsbrunn.

Im Ferienprogramm der Stadt Kénigsbrunn kénnen auf dem Lehrgelande
verschiedene Pflege- und Erntemadglichkeiten mit den Jugendlichen
erarbeitet werden. Nicht nur die Kinder und Jugendlichen sollen an der
Gestaltung der Lehrgarten teilnehmen, sondern auch die Burger aus
Kdnigsbrunn und dem Umland. Aktive Teilnahme flr einen
zukunftsorientierten Lehr- und Vorzeigegarten.

In den Lehrgarten kénnen den interessierten Gartlern in der Praxis gezeigt
werden, wie sie Schadlingsbekampfung ohne Chemie vornehmen kénnen.
Jedes chemische Spritzmittel gelangt in die Pflanze, in den Boden und ist
schadlich fir uns alle. Der Umwelt zu Liebe lernen ohne Chemiekeule gute
Ertrage zu erzielen.

Hier setzen wir auch auf die Zusammenarbeit auf staatliche und
nichtstaatliche Organisationen die uns die neuesten Erkenntnisse zum
biologischen Garten vermitteln, damit unsere Mitglieder und die Blrger
aus dem gesamten Umland profitieren.
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Im AuBengelande legen wir eine Streuobstwiese und Blumenwiese an. Die
grine Oase wird ein Anziehungs- und Ruhepunkt in der Stadt
Kdnigsbrunn. Die Streuobstwiesen kénnen von den Blrgern zum Sammeln
von ,Bioobst" genutzt werden. Kostenloses Obst aus den ,Kénigsbrunner
Garten"

Wichtig ist es uns, dass die Lehrgarten flr alle zuganglich sind und auch
an Wochenenden besichtigt werden kénnen.

Die daftr notwendigen BaumaBnahmen werden von den entsprechenden
Lieferfirmen, Bau-, Sanitar-, und Elektrofirmen, Gartengestaltern, sowie
einzelnen Fachberatern und Fachkraften aus dem Verein vorgenommen.
Das Obst- und Gartenbauzentrum wird auf dem von der Stadt
Kdénigsbrunn bereitgestellten Geldande an der Egerlanderstr. 2 gebaut.

Zusammenarbeit mit anderen Vereinen und
Organisationen

Schon in der Vergangenheit wurde mit mehreren Vereinen - wie z.B.
Tierschutzverein, Gut Morhard, Bund Naturschutz oder der Perma Kultur
zusammengearbeitet.

Selbstverstandlich arbeiten wir mit dem Imkereiverein Kénigsbrunn
zusammen, der sich auch bereit erklart hat, mit seinem Wissen und auch
mit Bienenkasten unser Projekt zu unterstitzen.

Ziel des Gartenbauvereins Kénigsbrunn e.V. ist, das Umweltbewusstsein
und das Mithelfen dabei zu férdern.

Fachkundige Mitglieder unterstlitzen die Vereine und vor allem auch die
Bldrger und Gartenbesitzer bei der Anlegung von Streuobstwiesen und
Garten.

Beratungen und Lehrgange wie z.B. Baumschneidekurs, das kultivieren
von verschiedenen Pflanzen soll Anregung geben mehr Obst an zu bauen
und zu verarbeiten.

Durch die Beratung der Blrger Uber die Obstsorten und Pflanzenarten die
in unsere Garten passen (richtige Unterlage bei Obstbaumen), werden sie
animiert auch in kleine Garten die richtigen Baume und Straucher mit
entsprechenden Frichten zu pflanzen.

Eine groBe Unterstitzung erhielt auch die Perma Kultur vom
Gartenbauverein Koénigsbrunn e.V. in der Vergangenheit. Gemeinsam wird
das Projekt weitergepflegt und erweitert.
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Auch der Imkerverein Kénigsbrunn wurde lber die richtige
Pflanzeneinfriedung (durchgangige Blute durch verschiedene Straucher
und Baume) beraten und unterstitzt.

In der Vergangenheit und auch in der Zukunft wird die Zusammenarbeit
mit Kindergarten und Schulen beim Gartenbauverein Kénigsbrunn e.V. im
Vordergrund stehen.

Den Kindern wird gezeigt, wie der Apfelsaft gemacht wird - er kommt
nicht aus dem Supermarkt — sondern auch von den Apfeln aus ihren
eigenen Garten. Das Umweltbewusstsein der Kinder wird geschult und
auch die Wichtigkeit der richtigen Erndhrung mit Frichten und Saften
dargelegt.

Auch fir die umliegenden Mostereien wollen wir ein Vorbild sein und sie
animieren auf umweltfreundlich Abfillung in Flaschen um zu stellen.

Ziel des neuen Obst- und Gartenbauzentrums mit
Mosterei

Das Obst- und Gartenbauzentrum wird eine Begegnungsstatte fur alle
Generationen. Die BlUrgen sollen Anregungen aus den Lehrgarten
mitnehmen und selbst in ihren Garten umsetzen. Gerade fur Kinder und
Jugendliche wird es eine Bildungsstatte der Naturverbundenheit. Im neuen
Veranstaltungsraum werden Seminare und Tagungen das
Umweltbewusstsein férdern und starken.

Wir schaffen damit Anreize mehr Obstbdaume in Garten und Anlagen zu
pflanzen, die wiederum neue Lebensraume fir Végel und Insekten bieten.

Die bisherigen Dienstleistungen — die Werkzeugausgabe und Mosterei -
kdnnen ausgebaut und verbessert werden.

Mit einer zukunftsfahigen Mosterei, nach dem neuesten Stand der Technik
wollen wir einen umweltschonenden hygienisch einwandfreien Apfelsaft
herstellen. Diese neue Technik gewahrleistet eine schonende und héhere
Saftausbeute.

Mit der einsehbaren Mosterei wird dem Kunden und den Besuchern
gezeigt, wie ihr eigenes heimisches Produkt hergestellt wird.

Gerade den Schulklassen und Kindergartengruppen zeigen wir mit einer
neuen Mostanlage, wie natlrlicher Saft umweltbewusst hergestellt wird.
Der 6kologische Umgang mit Lebensmittel ist dabei ein wichtiger Beitrag.
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Ein natdrliches Produkt ohne Zusatze, das es im Supermarkt so nicht zu
kaufen gibt.

Projektkosten:

Far den Bau des Obst- und Gartenbauzentrums mit Mostanlage errechnet
sich ein Betrag in Ho6he von

351114,-- Euro netto (siehe Kostenaufstellung nach DIN 276, Architekt
Philipp Khoury)

Kénigsbrunn, den 01. August 2019

Roland. Neider
Projektleiter
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